DIPLOMADOS

LIDERAZGO Y GESTION
DEL TALENTO

¢Qué aprenderas?

Dirigido a:

Identificaréds la postura del nuevo

lider, centrada en un posicionamiento
colaborativo, compasivo y democratico,
en donde el papel del equipo es activo

y crucial para el cumplimento de los
objetivos.

Consideraras las caracteristicas de los
equipos de trabajo actuales que, ademas
de ser heterogéneos en términos de edad
y culturas, deben confluir entre una era
analodgicay una era digital.

Reconoceras las competencias técnicas
del nuevo lider, centradas en los procesos
de la organizacion, la gestion de proyectos
y los planes estratégicos y metodologias
centradas en la consecucion de objetivos.
Desarrollaras las competencias
interpersonales del lider actual, centradas
en la escucha activa, la confianzay el
empoderamiento y reconocimiento de los
equipos de trabajo.

Potenciaras estrategias de comunicacion
que te permitirdn comunicarte
asertivamente con el equipo de trabajo

y los clientes, siendo capaz de negociar y
gestionar adecuadamente conflictos, en
aras de tomar decisiones que vayan en
consonancia con la misién y vision de la
organizacion.

Integraras la importancia de crear,
implementar y mantener programas de
bienestar para el trabajador, centrados
en la optimizacion de procesos de
aprendizaje, la promocién internay el
equilibrio entre el proyecto profesional y
la vida personal.

Estudiantes y graduados de cualquier area
clinica, educativa, social, empresarial que
deseen ampliar sus conocimientos, técnicasy
competencias para dirigir organizacionesy el
desarrollo del talento humano.

Plan de Estudios:

Primera parte (50 horas)
Presencial - At Home®©

Maédulo 1. La empresa actual. El neuro
lider y el equipo.

Maédulo 2. Competencias técnicas e
interpersonales del lider actual:

Maddulo 3. Gestion Agile de Proyectos.
Modulo 4. Inteligencia Emocional en el
mundo empresarial.

Maédulo 5. Estrategias de comunicacion.
Maédulo 6. Bienestar en laempresa.

Segunda parte (75 horas)
E-learning

Maédulo 7. Casos préacticos en la gestion
empresarial.
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INVERSION

Hasta el 01 de abril de 2024 "'Qué inc|uye‘?

Pago anticipado * Programa académico.

. Entidades en Convenio®: e Visionados disponibles en el Campus
740 €/ persona ) Virtual de ISEP relacionados con estos
temas: Terapia Online, Cémo abordar

« Entidades sin Convenio: . . :
al primer paciente en consulta, Rutinas

90 ¢/ persona neuro-bio-psico saludables y ISEP
emprende y reemprende.
Después del 01 de abril y hasta el e Certificado de participacion (primera
31 de mayo de 2024 parte del programa) al cumplir con al
menos 80% de asistencia presencial o
Precio completo conexion en modalidad AT HOME®

e Dos actividades culturales en Madrid

* Entidades en Convenio™ (paralos estudiantes en modalidad

820 €/ persona .
. ; . presencial).
* Entidades sin Convenio: e Masterclass adicionales al programa
1100 €/ persona PIos

(durante la primera parte del programa).

e Certificado de culminacion del diplomado
(siempre y cuando se haya aprobado el
curso), se descarga directamente desde el
Campus Virtual.

(") Puedes consultar si tu entidad mantiene un
convenio con ISEP Agui.


https://www.isep.es/internacional/#convenios
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EXPERIENCIA EN MADRID

Una ciudad para vivirla con los cinco sentidos

Madrid, no solo ofrece una inmersién en la cultura espanola, sino que también brinda una experiencia
educativa Unica durante el verano, combinando historia, arte, gastronomia y diversién.

Estas son algunas de las razones por las cuales Madrid es el destino ideal para tus estudios:

Rica Historia y Arquitectura

Alberga monumentos historicos como el

Palacio Real, la Puerta del Sol y la Plaza Mayor,
que narran siglos de historia. Sumérgete en la
majestuosidad arquitectonica mientras exploras
estos iconos culturales.

Vibrante Escena Artistica

Como centro cultural, Madrid es el hogar de
renombrados museos como el Museo del Prado,
que alberga una impresionante coleccion de arte
europeo. Disfruta de obras maestras de Goya,
Veldzquez y muchos més, nutriéndote de la
riqueza artistica que la ciudad tiene para ofrecer.
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MADRID EN EL TOP 3 DE LOS 100
MEJORES DESTINOS URBANOS
DEL 2023*

Culinaria Exquisita

Experimenta la deliciosa gastronomia espanola
en los mercados locales y tabernas. Desde tapas
tradicionales hasta platos gourmet, Madrid
deleitard tu paladar. La mezcla de sabores vy la
pasion por la comida hacen que cada plato sea
una experiencia inolvidable.

Cultura y Entretenimiento

Sumeérgete en la vida nocturna animada de
Madrid. Desde espectaculos de flamenco hasta
modernos clubes de musica, conciertos y cine al
aire libre, la ciudad ofrece entretenimiento para
todos los gustos. Ademas, eventos culturales

y festivales durante el verano garantizan
experiencias emocionantes.

Ubicacién Estratégica

Madrid sirve como punto de partida para
explorar otras joyas espafnolas. Aprovecha

la excelente red de transporte para realizar
excursiones a Toledo, Segovia o incluso disfrutar
de las playas cercanas. La ubicacion central

de Madrid facilita la exploracion de diversas
atracciones en poco tiempo.

(*) Ranking Euromonitor International. Fuente Ayuntamiento de Madrid. Madrid, tercera ciudad del
mundo mas atractiva para el turismo en 2023 - Diario del Ayuntamiento de Madrid.



https://diario.madrid.es/blog/notas-de-prensa/madrid-tercera-ciudad-del-mundo-mas-atractiva-para-el-turismo-en-2023/
https://diario.madrid.es/blog/notas-de-prensa/madrid-tercera-ciudad-del-mundo-mas-atractiva-para-el-turismo-en-2023/
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ALOJAMIENTOS EN MADRID

ISEP pone a tu disposicion dos opciones de alojamiento en la

ciudad de Madrid

Hotel Europa***

Ubicado en el centro de Madrid (Puerta del
Sol). 25 min a pie y a 17 minutos en metro hasta
ISEP. 910 € por persona en habitacién doble
compartida.

Incluye™

e Régimen de alojamiento las 13 noches.

e 10desayunos de lunes a viernes durante
el periodo de alojamiento.

e Entrada: domingo 7 de julio a partir de las
14.00h.

e Salida: sdbado 20 dejulio antes de las
12.00h.

Servicios: WiFi gratis, restaurante, adaptado
a personas de movilidad reducida, recepcion
24 horas, servicio de habitaciones y aire
acondicionado.

Hostal Sil & Serranos

Ubicado a 10 minutos a pie de ISEP). (Metro
Tribunal). 650 € por persona en habitacion doble
compartida.

Incluye™
e Régimen solo alojamiento las 13 noches.
e Entrada: domingo 7/ de julio a partir de las
14.00h.
e Salida: sdbado 20 de julio antes de las
12.00h.

Servicios: WiFi gratuito, recepcién 24 horas,
ascensor, aire acondicionado.

(*) ¢Qué diferencia un hostal de un hotel? En el hostal, el acceso no estd a pie de calle y no cuenta con

zonas comunes como restaurante, cafeteria o bar.

(*) Es importante realizar la reserva de alojamiento lo antes posible ya que las plazas son limitadas.
En caso de que no exista plazas en el alojamiento, se notificara al interesado e ISEP tratara de buscar
una alternativa, sin embargo, esto podra suponer un cambio en las condiciones: en términos de servicios,
preciosy locacion; que serd puesto a consideracion del interesado.

S|


https://www.hoteleuropa.eu/es/
https://www.silserranos.com/
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OTRAS OPCIONES

Otras opciones de alojamiento

Las personas que no deseen las opciones de ISEP, pueden buscar su alojamiento en webs tales como:

Booking.com,
Airbnb.es,
Kayak.es,

Trivago.es

Web de interés para calculo de costes en una ciudad

www.numbeo.com, permite comparar los costos de vida entre dos ciudades. De esta manera, se podra
calcular qué costos adicionales deberd asumir el participante en modalidad presencial.

|


https://www.numbeo.com/cost-of-living/comparison.jsp
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ISEP Barcelona

C/ Berlin, 9, bajos
08014 Barcelona
Tel.93487 7777

ISEP Madrid

C/ Raimundo Lulio, 3
28010 Madrid
Tel. 91 539 9000

ISEP Valencia

Avda. Tres Forques, 2
46018 Valencia
Tel. 96 394 48 29

WWW.isep.es



https://www.isep.es/
mailto:barcelona@isep.es
mailto:valencia@isep.es
mailto:madrid@isep.es
https://www.isep.es/formacion-continua/campus-internacional-isep/

